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La Recette de Geneviève                

  
 

 

Recette pour 4 personnes 
 

Ingrédients :   

 300 g de tomme fraîche de l’Aubrac au lait cru. 

 1 kg de pommes de terre  (variétés Amandine). 

 100 g de fromage de Laguiole  AOP. 

 Ail 4 gousses 

 Persil un petit bouquet  

 Sel poivre 

1. Éplucher les pommes de terre les essuyer et les couper en fines 

rondelles. 

2. Préparer le hachis d’ail et persil. Réserver.  

3. Couper en lamelles la tomme fraiche et le fromage de laguiole. 

4. Rissoler dans un peu d’huile les pommes de terre en les remuant 

régulièrement. 

5. Ajouter les fromages dès que les pommes de terre sont dorées. 

6. Laisser fondre doucement en remuant pour obtenir un mélange filant. 

7. Assaisonner selon votre goût «  sel, poivre, ail, persil » le Rétortillat de 

l’Aubrac est prêt. 

Bon appétit ! 

Info : vous trouverez ces fromages dans les crémeries. 
 

Truffade de l’Aubrac 

« la Rétortillat » 

 


